Le 18 février dernier donc, s'est
tenue dans cette pittoresque com-
mune des Vosges, la Foire aux An-
douilles et le XVéme Chapitre de
la Docte, Insigne et Gourmande
Confrérie des Taste-Andouilles de
Val-d’Ajol. Dés 10 heures, sous un
soleil éclatant, toutes les personnali
tés se retrouvaient a la mairie pour
sccueillir ceux qui, bientot, allaient
étre intronisés et devenir Dépen-
deurs Honoris Causa, Maitres Dé-
gustateurs ou Gouteurs Jurés, hono-
rables distinctions parmi les plus
honorables.

PLACE AUX ANDOUILLES

Sous les acclamations d'une foule
considérable, Iintronisation eut lieu
devant la salle des fétes, Place aux
Andouilles, «la seule place mobile

Le Val-d'Ajol, cité carrefour de qua-
tre provinces : la Lorraine, I'Alsace,
la Franche-Comté et la Bourgogne,
est un haut lieu de la gastronomie.
Chaque hiver, le 3éme lundi de fé-
vrier, sy tient la grande foire de
I'andouille, spécialité remarquable
du pays.

de Francey, aime a préciser M. Gal
laire, le Grand Dépendeur. En effet,
cette célébre place est essentielle:
ment composée d‘une plaque por
tant son nom, que |‘on peut déplacer
4 loisir.

Cette année, les intronisés furent au
nombre de 59. Un record. Nous ne
pouvons malheureusement les citer
tous. Mais parmi eux, signalons : M.

Février 1980, Foire aux Andouilles, 15°™ Chapitre

Source : Premier Livre d’Or de la Confrérie, page 139bis

AU RENDEZ-YOUS
. DES AMICALES

PROFESSION

Guy Voirin, adjoint au maire de
Gérardmer, M. Michel Bedel, direc
teur de [‘Office du Tourisme de
Gérardmer, M. Serge Elwart, Grand
gousteur de la Confrérie de I'Ordre
du Taste-Vin du Schoutt a Metz,
Mme Gisele Cosson, secrétaire de la
Commanderie des Cordons Bleus de
France et des Chevaliers du Cep de
Bourgogne a Dijon, M. Michel Lau
rillard, Grand Maitre de la Confrérie
des Cochons de la Seille & Metz, M.
Daniel Mougel, Grand Maitre de la
Confrérie des Gousteurs d’eau de
Contrexéville, M. Stanislas Heresz
tym, vigneron propriétaire a Ge
vrey-Chambertin, M. Gérard Gau
thier, restaurateur a Combeaufontai:
ne, M. Jean-marie Choley, Café du
Nord a Remiremont, M. Jean-Pierre
Derivaux, restaurateur @ Nancy, M.
Jean-Pierre Cochart, restaurateur a
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Longwy, M. Gino Rosetti, Président
du karaté-Club d’Epinal mais éga-
lement, et surtout, éminent repré-
sentant de Pastis 51. Sans oublier
Jean-Paul Philippe, rédacteur en chef
de Boisson actualités, qui a eu |’hon-
neur d‘étre fait, en,ce jour de gloire,
Dépendeur d’Andouilles Honoris
Causa, comme le fut précédemment
notre ami Pierre Bonte d’Europe 1.

UN EXCELLENT BANQUET

Ce fut donc une féte mémorable au
Val-d’Ajol. Féte agrémentée par un
apéritif offert par Ricard et organisé
par l'équipe de Serge Bonnin, Agent
général de la société Ricard et mem-
bre de la Confrérie des Taste-An-
douilles de Val-d’Ajol. De plus,
Ricard récompensait les vainqueurs
d'un gymkhana de tracteurs qui
s'était déroulé la veille.

Apreés |'apéritif, tout le monde pé-
nétra dans la salle des fétes ot un
succulent banquet attendait les in-
tronisés et leurs amis. C'est le chef
Henri Chevalier, propriétaire de
I’h6tel de la Promenade a Bains-les-
Bains, diplomé du Club Prosper
Montagné, qui fut le créateur du
menu. Les gastronomes (il n’en
manquait pas !) furent satisfaits,
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1- De
Serge

- Au premier rang, un
3-J.P Philippe, heurcux intronisé.

auche & droite ;. le Maire du Val-d'Ajol,
onnin, de la société Ricard, et M. Gallaire
Dépendeur de grande classe

qui dégustérent les pommes douces
et |e délice du Val-d’Ajol en surprise,
la Terrine de rascasse de la Prome-
nade, le jambon du terroir en croGte
au madeére, les petits légumes au
beurre de noissette, le fromage de
la région et la Charlotte aux poires
au coulis de framboises. Tous ces
plats délicieux furent servis d’excel-

lente maniére par les éléves de
I’Ecole Hoteliére de Gérardmer.
Val-d‘Ajol, ses administrés, les res-
ponsables du Syndicat d'initiative
et le dynamique M. Gallaire peuvent
étre fiers de leur Foire aux Andouil-
les. Elle symbolise parfaitement 3
gastronomie frangaise et la joie de
vivre qui nous sont si chéres. e



